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Grofes Gewachs / EdelsiiBe Weine

Zadna inna odmiana winorosli nie jest tak wyjatkowa i réznorodna jak biaty Riesling.
Na szczycie naszej piramidy jakosci plasujg sie Grof3es Gewdchs i nasze szlachetne
stodkie wina. Stare winnice, wybrany Terroir, rygorystyczna selekcja podczas

zbioréw i staranna praca w piwnicy sa niezbedne dla naszej top ligi.
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Lagenweine

Grona do tych win sg zbierane z naszych winnic usytutowanych w miescie Martinsthal.
Gleba i mikroklimat wptywaja na niepowtarzalny charakter tych win. Sg wyraziste, w
strukturze aromatycznej owocowe ale zarazem mineralne z kapitalnie orzezwiajaca

kwasowoscia.

10-18

Sommer Trio / Ortsweine

Winogrona do Letniego Tria i Ortsweine pochodzg z naszych parceli potozonych w
obrebie miasta Martinsthal. Dojrzate grona sa zbierane recznie a dalszy proces produkcji
jest delikatny, aby wydoby¢ to co najlepsze z kazdego winogrona. Wina sg eleganckie z

wyrazistg mineralng swiezoscig, duzy wptyw ma na to gleba i pochodzenie.

19-2.

Gutsweine

Nasze Gutsweine stanowig podstawe naszej kolekcji win, sg wiec idealnym
wprowadzenie do piramidy jakosci. Jako klasyczne wina codzienne oferujg wysoka
przyjemnosc picia i zadziwiajg gra smakéw i aromatéw. Winogrona pochodza z okolic

naszej winnicy.

Sekt
Feine rassige Riesling Sekte auf hochstem Niveau aus traditioneller Flaschengarung.

Feinperlig, langanhaltend, ausbalanciert und fein abgestimmt. Mit jeden Schluck vertieft

man sich in die auRergewchnliche Welt der typischen Rheingauer Riesling-Trauben.



"Origo” Martinsthaler Riesling
Spatlese potwytrawny

; 99 Pétwytrawne

/
foefe o
® 100% Riesling
(/B bogaty bukiet: porzeczki, jabtka i z6tte owoce. Kremowa struktura z
mineralnymi akcentami
w Sere, potrawy z ryb, w szczegélnosci pstrag i matze

wJ

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Region Langenberg znajduje sie na stromym, zachodnio-
potudniowym zboczu gérskim w obrebie miasta Martinsthal. Gleby na zachodzie
potozone blizej miasta charakteryzujg sie wysoka zawartoscig tupku, im
bardziej na wschdd wzrasta poziom gleby lessowo-gliniastej. Rieslingi z tego
regionu cechuja sie bukietem smakowym i zapachowym w ktérym wyczuwalne
sg gruszki, brzoskwinie jak réwniez moreli. S to wina eleganckie, owocowe i
korzenne z bardzo dobra potencjalnosc sktadowania. Rieslingi z tego regionu
odznaczaja sie najwyzszym poziomem Oechsla, czyli zawartoscig naturalnego
cukru w moszczu.Hektarertrag: 25 hl/ha

Wydajnos¢ z hektara: 25 hl / ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Winogrona sa $cinane recznie na ostatnim etapie
dojrzewania. Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiaja do
dalszego procesu przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona
zostajg powoli wycisniete. Wino tradycyinie lezakuje w kadziach drewnianych,
grona pochodza z naszych najstarszych winnic z regionu Langenberg..
Wtasciwosci sensoryczne: W zapachu bogaty bukiet owocowych aromatow,
przypominajgcy porzeczki, jabtka i zétte owoce. Kremowa struktura z
mineralnymi akcentami. Dtugie i intensywne odejscie smakowe. Rasowe i
owocowe wino.S

Dohér potraw: Wino idealnie wspétgra z serem, potrawami z ryb, w
szczegdlnosci z pstragiem i matzami.

Temperatura podawania: 12-14°C

Zawartosc alkoholu/ kwasowosc/cukier resztkowy: 12,5% vol, 5,4 g/L, 11,7 g/L
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m Martinsthaler Langenberg
X% Riesling Beerenauslese

O

O00)
? i 1 Stodkie
oo
o) Dioel:
® 100% Riesling
(/B Dojrzata stodycz, pikantnos¢, aromatyczny cukier resztkowy, deli-
katna struktura kwasowosci
LM Pikantne sery plesniowe, pasztety, ciasta owocowe i desery
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Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Region Langenberg znajduje sie na stromym, zachodnio-
potudniowym zboczu gérskim w obrebie miasta Martinsthal. Gleby na zachodzie
potozone blizej miasta charakteryzujg sie wysoka zawartoscig tupku, im bardziej
na wschdéd wzrasta poziom gleby lessowo-gliniastej. Rieslingi z tego regionu
cechuja sie bukietem smakowym i zapachowym w ktérym wyczuwalne sg gruszki,
brzoskwinie jak réwniez moreli. Sg to wina eleganckie, owocowe i korzenne z
bardzo dobra potencjalnos¢ sktadowania. Rieslingi z tego regionu odznaczajg sie
najwyzszym poziomem Oechsla, czyli zawartoscig naturalnego cukru w moszczu.
Wydajnos¢ z hektara: 10-15 hl/ha

Winifikacja: w petni dojrzate winogrona i optymalna pogoda jesienna sa koniecznym
warunkiem do powstania tych wyjatkowych, stodkich winogron z szlachetna
plesnig. Grona sa pojedynczo wycinane z kisci. Fermentacja odbywa sie powoli ze
wzgledu na wysoka zawartosc stodyczy w gronach.

Wtasciwosci sensoryczne: Die Beerenauslese zachwyca swojg dojrzatg stodycza

i wysmienitg pikantnoscia. Aromatyczny cukier resztkowy i delikatna struktura
kwasowosci sg idealnie potaczone. Dtugie odejscie smakowe.

Dobér potraw: Wino pasuje idealnie do pikantnych seréw plesniowych, pasztetow,
ciast owocowych i deserdéw.

Temperatura podawania: 11-13°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 9,4 g/L, 119,9 g/l
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Martinsthaler Langenberg
Riesling Auslese

LI L Stodkie

/
foefe o
® 100% Riesling
(/B Intensywny, owocowy bukiet przypominajacy grejpfruty, pomaran-
cze, brzoskwinie i morele
w Aperitif, wino deserowe

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Jako Wildsau nazywany jest w Martinsthal region na ktérym
czesto przebywaty dziki, i dlatego tez taka przyjeta sie z biegiem lat nazwa.

Dzieki ustawieniu potudniowo-zachodniemu do péZznego wieczoru wystepuije tutaj
storice. Lasy chronig od zimnych pétnocnych wiatréw, dzieki czemu winogrona
dojrzewaja i rozwijaja sie tutaj niezmiernie dobrze. Dzieki stromym zbocza, ciezkiej
glebie lessowo-gliniastej, osadom zwirowym, sasiedztwu z lasem mozna uzyskac
bardzo dobre zbiory. Nawet w suchych i mato wydajnych latach region ten sprzyja
uprawie i daje mozliwos¢ uzyskania win, ktére nie traca na swojej sile i aromacie
owocowym. Rieslingi dobrych rocznikéw emitujg zapach zéttych owocéw, moreli i
maracuii.

Wydajnos¢ z hektara: 15-20 hl/ha

Winifikacja: Auslese to jakosciowe wino z petni dojrzatych, stodkich, z szlachetna
plesnia, wyselekcjonowanych gron. Dojrzate, ztote grona sg wybierane recznie.
Wtasciwosci sensoryczne: Wino zachwyca bogactwem smakdw, petnia, struktura
idealne do lezakowania. Intensywny, owocowy bukiet, przypominajacy grejpfruty,
pomararicze, brzoskwinie i morele.

Dobdr potraw: Idealnie pasuje zaréwno jako Aperitif jak i jako wino deserowe jak
réwniez do kazdej okazji.

Temperatura podawania: 11-13°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 5,0% vol, 7.8 g/, 80,4 g/l
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229 wytraune

/
oogoO 85% Spatburgunder, 13% Acalon und 2% andere
(/B Delikatne aromaty jagdd. domieszka stodyczy, wyczuwalna kwaso-
WosC i przejrzyste taniny
w Dziczyzna, czerwone migso z pikantnymi sosami, cielecina, pieczen,

makarony, ptyty serowe

Szczep: 85% Spatburgunder, 13% Acolon und 2% inne

Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmacher

Wydajnos¢ z hektara: 30-40 hi/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Winogrona sa scinane recznie na ostatnim etapie dojrzewania.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje okoto 14 dni, po czym grona zostaja powoli
wycisniete. Wino dojrzewa w Barrique.

Wtasciwosci sensoryczne: Delikatne aromaty jagéd dodajg temu wytrawnemu
czerwonemu winu domieszke stodyczy. Jako réwnowaznik wyczuwalna kwasowos¢
i przejrzyste taniny.

Dobér potraw: Klasyczne wino do wszystkich potraw z dziczyzny. Pasuije idealnie
zaréwno do czerwonego miesa z pikantnymi sosami, do cieleciny i pieczeni jak
réwniez do makarondw i ptyt serowych.

Temperatura podawania: 14-18°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 13,.0% vol, 4.9 g/, 3.5 g/l
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220 vytraune

/
foefe o
® 100% Riesling
> Delikatny bukiet, mineralnosc, zétte owoce, aromatyczny, zbalanso-
S wana kwasowos¢, struktura i gtebia
w Dania pikantne, obfite i silnie przyprawione

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Region Langenberg znajduje sie na stromym, zachodnio-
potudniowym zboczu gérskim w obrebie miasta Martinsthal. Gleby na zachodzie
potozone blizej miasta charakteryzujg sie wysoka zawartoscig tupku, im bardziej
na wschdéd wzrasta poziom gleby lessowo-gliniastej. Rieslingi z tego regionu
cechuja sie bukietem smakowym i zapachowym w ktérym wyczuwalne sg gruszki,
brzoskwinie jak réwniez moreli. Sg to wina eleganckie, owocowe i korzenne z
bardzo dobra potencjalnos¢ sktadowania. Rieslingi z tego regionu odznaczajg sie
najwyzszym poziomem Oechsla, czyli zawartoscig naturalnego cukru w moszczu.
Wydajnos¢ z hektara: 45-50 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, licie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Winogrona sa scinane recznie na ostatnim etapie dojrzewania.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg powoli
wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: Charakterystyczny czysty i delikatny zapach o
wyjatkowym bukiecie, w ktérym dominujg nutki mineralne i zétte owoce,
kwasowos¢, aromatycznose, wyjatkowo dtugie i przyjemne odejscie smakowe.
Jednym zdaniem, mineralna struktura i gtebia.

Dobér potraw: Wino idealnie wspdtgra z daniami pikantnymi, obfitymi i silnie
przyprawionymi.

Temperatura podawania: 12-14°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 12,5% vol, 7,1g/L, 6.4 g/l
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“Flagrantia” Martinsthaler Riesling
Spatlese potwytrawny

( I 99 Pétwytrawny

7
OoCO?O 100% Riesling

c > Niepowtarzalny owocowy bukiet, delikatna kwasowosc, lekkie akcen-

ty mineralne

w Kuchnia azjatycka

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Jako Wildsau nazywany jest w Martinsthal region na ktérym
czesto przebywaty dziki, i dlatego tez taka przyijeta sie z biegiem lat nazwa.

Dzieki ustawieniu potudniowo-zachodniemu do péZznego wieczoru wystepuije tutaj
storice. Lasy chronig od zimnych pétnocnych wiatréw, dzieki czemu winogrona
dojrzewaja i rozwijaja sie tutaj niezmiernie dobrze. Dzieki stromym zbocza, ciezkiej
glebie lessowo-gliniastej, osadom zwirowym, sasiedztwu z lasem mozna uzyskac
bardzo dobre zbiory. Nawet w suchych i mato wydajnych latach region ten sprzyja
uprawie i daje mozliwos¢ uzyskania win, ktére nie traca na swojej sile i aromacie
owocowym. Rieslingi dobrych rocznikéw emitujg zapach zéttych owocéw, moreli i
maracuii.

Wydajnos¢ z hektara: 45-50 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Winogrona sa scinane recznie na ostatnim etapie dojrzewania.
Tylko grona, ktére sg w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg powoli
wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: W uwalnianiu smaku znajdujemy wielka rozkosz
wynikajaca z niepowtarzalnego owocowego bukietu i delikatnej kwasowosci tego
wina. Bardzo przyjemny w smaku, soczysty z delikatnymi akcentami mineralnymi.
Oferuje bardzo dobre i dtugie odejscie smakowe.

Dohér potraw: Wino idealnie do kuchni azjatyckiej.

Temperatura podawania: 12-14°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 8,2 g/L, 23,0 g/l
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“Gretchen” Martinsthaler Riesling
Spatlese stodkie

LILIL Stodkie

/
foefe o
® 100% Riesling
(/B Bogaty bukiet, dojrzate owoce cytrusowe, mango, morela, zréwnowazo-

ne, swieze, owocowe, subtelna kwasowos¢, harmonijny cukier resztkowy

w Przystawki, oliwki, suszone pomidory, kozi ser, owocowe desery.

Idealnie harmonizuje z dziczyzng i drobiem

w

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Region Langenberg znajduje sie na stromym, zachodnio-
potudniowym zboczu gérskim w obrebie miasta Martinsthal. Gleby na zachodzie
potozone blizej miasta charakteryzujg sie wysoka zawartoscig tupku, im bardziej
na wschdéd wzrasta poziom gleby lessowo-gliniastej. Rieslingi z tego regionu
cechuja sie bukietem smakowym i zapachowym w ktérym wyczuwalne sg gruszki,
brzoskwinie jak réwniez moreli. Sg to wina eleganckie, owocowe i korzenne z
bardzo dobra potencjalnos¢ sktadowania. Rieslingi z tego regionu odznaczajg sie
najwyzszym poziomem Oechsla, czyli zawartoscig naturalnego cukru w moszczu.
Wydajnos¢ z hektara: 45-50 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, licie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Winogrona sa scinane recznie na ostatnim etapie dojrzewania.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu C_\grg[(;}lg;y
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg powoli ___5_3;\'{3@,{&@@_:
wycisniete. i ic .
Wtasciwosci sensoryczne: W winie panuje bogaty aromat dojrzatych cytrusdéw,
zwtaszcza mango i moreli. Na podniebieniu wino jest dos¢ zréwnowazone: gtadkie,

swieze przy wrazeniu gestej stodyczy z subtelnym ozywieniem kwasowosci.

Stodycz wywazona i harmonijna. Dtugie odejscie smakowe.

Dohor potraw: Dobre do rozmaitych przystawek, oliwek, suszonych pomidoréw
i koziego sera albo z owocowym deserem. Idealnie harmonizuje z dziczyzna i
drobiem.

Temperatura podawania: 12-14°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 8,0% vol, 7,5 g/L, 75,0 g/l
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Rauenthaler Steinmacher
Pinot Blanc

Wytrawne

Reicy 100% Weil3burgunder

O
C/B Swiezy,owocowy, mineralny, delikatna kwasowos¢, owoce cytrusowe
IM Potrawy z ryb, kuchnia wegetariariska

AwoN e

Szczep: 100% Pinot Blanc

Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmécher

Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostaja oberwane, a niedojrzate
winogrona ohciete. Aby méc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do
idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.

Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg delikatnie
wycisniete.

Witasciwosci sensoryczne: Idealnie zréwnowazone wino. Nos swiezy i owocowy. Na
podniebieniu mineralne z wyczuwalna, delikatng kwasowoscia i subtelnym smakiem
z6ttych owocéw cytrusowych. Delikatne odejscie.

Dohér potraw: Idealne wino na kazda okazje. Wysmienicie pasuje do potraw z ryb
do szparagoéw i lekkiej kuchni wegetariariskiej.

Temperatura podawania: 10-12°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 5.3 g/l. 5.8 g/l
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% Rheingau Riesling
Kabinett wytrawny

2299 vytraune

® 100% Riesling

C/B Aromaty ziotowe, elegancka mineralnos¢, owocowo podkreslona kwa-
sowosc
IM Idealne wino zaréwno do kuchni domowej jak i wykwintnej

N

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmécher

Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostaja oberwane, a niedojrzate
winogrona ohciete. Aby méc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do
idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg delikatnie
wycisniete.

Witasciwosci sensoryczne: Zapach emituje subtelnym aromatem ziotowym. W

smaku wyczuwalna elegancka mineralnos¢ z owocowo podkreslong kwasowoscia,

charakterystyczng dla Rieslinga, potaczona z delikatng pikantng nota. Delikatne
odejscie.

Dohor potraw: Idealne wino zaréwno do kuchni domowej jak i wykwintnej.
Temperatura podawania: 10-12°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 7,9 g/L, 6,4 g/l
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' - Riesling
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@ Rauenthaler Steinmacher

Rose

2

9 9 Q Wytrawne
/

oog)o 70% Spatburgunder, 30% Acalon

C/B Swierzy, delikatna kwasowos¢, owocowy bukiet, aromat truskawek

IM Idealne jako Aperitif, lekkie przystawki z warzyw, letnia kuchnia

N

12

Szczep: 70% Pinot Noir, 30% Acalon

Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmécher

Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostaja oberwane, a niedojrzate
winogrona ohciete. Aby méc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do
idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg powoli
wycisniete.

Witasciwosci sensoryczne: Esencja swiezosci i lekkosci. W nosie wyczuwalny

4 Py — e i b
| T e L Ve acilen den Chorsiies 440

owocowy bukiet z delikatnym aromatem truskawek. W smaku swiezy, subtelny i
owocowy. Wino na kazdg okazje. Subtelna kwasowos¢, delikatne i miekkie odejscie.
Dohér potraw:Wino idealne jako Aperitif. Pasuje réwniez do lekkich przystawek z
warzyw, wysmienity towarzysz do letniej kuchni.

Temperatura podawania: 10-12°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 7,1g/l, 7.8 g/l
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Martinsthaler Riesling
QbA wytrawny

<

220 vytraune

/
foefe o
® 100% Riesling
(/B Mineralna, pikantna nota, dobrze zbalansowana kwasowos¢
w Idealne wino zaréwno do kuchni domowej jak i wykwintnej

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Rédchen - Nazwa regionu pochodzi od zatozonego w 1151 roku
klasztoru Rode, dzisiaj przypomina o tym mata kapliczka wybudowana na jego
czesc. Region ten jest skierowany na potudnie i dzieki temu caty dzieri grona sa
nastoneczniane. Gtebokie gleby lessowe i osady zwirowe umozliwiajg otrzymanie
tresciwego, dojrzatego wina petnego wartosci mineralnych. W zapachu
wyczuwalne jest zielone jabtko i owoce cytrusowe. Nawet w suchych latach
otrzymujemy tutaj wysoka wydajnos¢ dzieki wilgotnosci zmagazynowanej w glebie.
Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Aby mdc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do
idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg powoli
wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: Zapach emituje delikatna, ziotowa note skomponowana
z Swiezymi, z6ttymi owocami. Na podniebieniu ewolucja smaku, mineralne i
pikantne z idealnie zbalansowang kwasowoscig. Subtelne odejscie.

Dohér potraw: Idealne wino zaréwno do kuchni domowej jak i wykwintnej.
Temperatura podawania: 10-12°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 7,2 g/, 8,6 g/l

FeAeUsSeT



Martinsthaler Riesling
QbA poétwytrawne

Q ; 9 9 Pétwytrawny

/
foefe o
® 100% Riesling
(/B Aromaty owocowe z dyskretng nota ziotowa, mineralnos¢
w Wino jest idealnym towarzyszem do kazdego positku, wysmienicie

harmonizuje z potrawami z ryb

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Jako Wildsau nazywany jest w Martinsthal region na ktérym
czesto przebywaty dziki, i dlatego tez taka przyjeta sie z biegiem lat nazwa.

Dzieki ustawieniu potudniowo-zachodniemu do péZznego wieczoru wystepuije tutaj
storice. Lasy chronig od zimnych pétnocnych wiatréw, dzieki czemu winogrona
dojrzewaja i rozwijaja sie tutaj niezmiernie dobrze. Dzieki stromym zbocza, ciezkiej
glebie lessowo-gliniastej, osadom zwirowym, sasiedztwu z lasem mozna uzyskac
bardzo dobre zbiory. Nawet w suchych i mato wydajnych latach region ten sprzyja
uprawie i daje mozliwos¢ uzyskania win, ktére nie traca na swojej sile i aromacie
owocowym. Rieslingi dobrych rocznikéw emitujg zapach zéttych owocéw, moreli i
maracuii.

Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha
Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate @Z&ffﬂ?j

winogrona obciete. Aby mdc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do

-HALBTROCKEN-

idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg powoli

wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: Wino idealnie zréwnowazone. W nosie delikatne
aromaty owocowe z dyskretng nota ziotowa. Na podniebieniu mineralnos¢ i
charakterystyczna dla Rieslinga kwasowos¢ potaczona z dojrzatymi, zéttymi
owocami. Dtugie odejscie.

Dobor potraw: Wino jest idealnym towarzyszem do kazdego positku, wysmienicie
harmonizuje z potrawami z ryb.

Temperatura podawania: 8-10°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 7.4 g/L, 15,7 g/l

FeAoUsSeT



Martinsthaler Riesling
Kabinett potstodkie

II Pétstodki
oo
o) Dioel:
® 100% Riesling
(/B Bogaty bukiet aromatéw owocowych, zétte owoce, orzezwiajgca kwaso-
wosc
w Potrawy stodkie, kwasne, ostre, harmonizuje z satatka owocowa,

grejpfrutem i ananasem

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Rédchen - Nazwa regionu pochodzi od zatozonego w 1151 roku
klasztoru Rode, dzisiaj przypomina o tym mata kapliczka wybudowana na jego
czesc. Region ten jest skierowany na potudnie i dzieki temu caty dzieri grona sa
nastoneczniane. Gtebokie gleby lessowe i osady zwirowe umozliwiajg otrzymanie
tresciwego, dojrzatego wina petnego wartosci mineralnych. W zapachu
wyczuwalne jest zielone jabtko i owoce cytrusowe. Nawet w suchych latach
otrzymujemy tutaj wysoka wydajnos¢ dzieki wilgotnosci zmagazynowanej w glebie.
Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Aby mdc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do
idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg powoli
wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: W nosie bogaty bukiet aromatéw owocowych. Na
podniebieniu zywa, Swieza kwasowos¢ idealnie zbalansowana cukrem resztkowym,
potaczona z dojrzatymi, zéttymi owocami. Delikatne odejscie smakowe.

Dohér potraw: Wino idealnie wspdtgra z stodkimi, kwasnymi i ostrymi potrawami.
Doskonale harmonizuje z satatka owocowa, grejpfrutem i ananasem.
Temperatura podawania: 9-11°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 5.5% vol, 8,8 g/, 49.3 g/l

FeAeUsSeT



% Martinsthaler Riesling

QbA poétwytrawne

9 9 9 Pétwytrawny

7
foefe o
® 100% Riesling
(/B Aromaty ziotowe, mineralnos¢, dobrze zbalansowana kwasowosc
l“ Wino na kazda okazje, harmonizuje z rybnymi potrawami

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Jako Wildsau nazywany jest w Martinsthal region na ktérym
czesto przebywaty dziki, i dlatego tez taka przyjeta sie z biegiem lat nazwa.

Dzieki ustawieniu potudniowo-zachodniemu do péZznego wieczoru wystepuije tutaj
storice. Lasy chronig od zimnych pétnocnych wiatréw, dzieki czemu winogrona
dojrzewaja i rozwijaja sie tutaj niezmiernie dobrze. Dzieki stromym zbocza, ciezkiej
glebie lessowo-gliniastej, osadom zwirowym, sasiedztwu z lasem mozna uzyskac
bardzo dobre zbiory. Nawet w suchych i mato wydajnych latach region ten sprzyja
uprawie i daje mozliwos¢ uzyskania win, ktére nie traca na swojej sile i aromacie
owocowym. Rieslingi dobrych rocznikéw emitujg zapach zéttych owocéw, morelii
maracuji.

Wydajnos¢ z hektara: 85 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona ohciete. Aby méc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do
idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje od 4-8 godzin, po czym grona zostajg powoli
wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: Bardzo dobrze zbalansowane wino. W nosie delikatne
aromaty owocowe z subtelnymi ziotowymi notami. Na podniebieniu mineralnose,
lekka kwasowos¢ potaczona z dojrzatymi zéttymi owocami. Dtugie odejscie
smakowe.

Temperatura podawania: 8-10°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 7,5 g/L, 14,3 g/l

FeAeUsSeT
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® 100% Spéatburgunder
(/B Owocowosc, delikatny cukier resztkowy, delikatne i harmonijne taniny
w Pieczen, dziczyzna, sery

Szczep: 100% Pinot Noir

Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmécher

Wydajnos¢ z hektara: 40-50 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Winogrona sa scinane recznie na ostatnim etapie dojrzewania.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje okoto 14 dni, po czym grona zostaja powoli
wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: Owocowosc w petni dojrzatych jagdd rozpieszcza nasz
nos i podniebienie. Poprzez delikatny cukier resztkowy wino otrzymuije subtelny,
tagodny charakter. Harmonijnie wyczuwalne taniny zaokraglajg elegancka nature
typowa dla win typu Pinot.

Dohér potraw: Wino idealnie pasuje do pieczeni, wszystkich potraw z dziczyzny i
Serow.

Temperatura podawania: 14-18°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 12,0% vol, 5.2 g/L, 21,7 g/l

OEpitburgunder
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9 9 Pétwytrawne

/
foefe o
® 100% Riesling
(/B Owocowy i elegancki, delikatny cukier resztkowy, aromaty: wisnia,
malina, niuanse ziotowe
w Pizza, makarony, dréb

Szczep: 100% Pinot Noir

Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmécher

Wydajnos¢ z hektara: 40-50 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Winogrona sa scinane recznie na ostatnim etapie dojrzewania.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz lezakuje okoto 14 dni, po czym grona zostaja powoli
wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: Owocowy, elegancki Pinot Noir z subtelng owocowa
stodycza. Na nosie wino charakteryzuje sie aromatem wisni, malin z ziotowymi
niuansami. Zauwazalne swiezos¢ na podniebieniu, owocowosc i delikatny cukier
resztkowy.

Dobér potraw: Wino idealnie pasuje do pizzy, makarondw i dar z kurczaka.

Temperatura podawania: 14-18°C

Bpitburgunder

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 12,5% vol, 6,0 g/L, 11,3 g/l — TR
-ROTWEIN FEINHERB-
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® 100% Spéatburgunder T
(/B Aromaty jagdd, wyczuwalna kwasowosc i przejrzyste taniny l
w Dziczyzna, czerwone mieso, makarony i ptyty serowe -

Szczep: 100% Pinot Noir

Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmécher

Wydajnos¢ z hektara: 40-50 hl/ ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Winogrona sa Scinane recznie na ostatnim etapie
dojrzewania. Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiaja do
dalszego procesu przetwarzania. Moszcz lezakuje okoto 14 dni, po czym grona
zostajg powoli wycisniete.

Wtasciwosci sensoryczne: Delikatne aromaty jagod. Jako réwnowaznik .
wyczuwalna kwasowosc i przejrzyste taniny.

Dobér potraw: Klasyczne wino do potraw z dziczyzny. Pasuje idealnie zaréwno

do czerwonego miesa jak rowniez do makaronow i ptyt serowych. PAUENTHALER STEINMACHE

Temperatura podawania: 14-18°C | ~"ATBURGUNDER TROCKEN

Zawartosc alkoholu/ kwasowos¢/cukier resztkowy: 12,5% vol, 5,0 g/L, 6,2 g/l ERNTE 2012
RHEINGAU




% Rauenthaler Steinmacher

Riesling ObA wytrawne

2299 vytraune

OO0 . .

© 100% Riesling

C/S Aromaty ziotowe, swieze, mineralne, dobrze zbalansowana kwasowos¢
IM Idealne wino zaréwno do kuchni domowej jak i wykwintnej

AwoN e

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmécher

Wydajnos¢ z hektara: 85 hl/ha

Winifikacja: Przy nie optymalnie dojrzatych gronach winnice zostajg recznie
przeselekcjonowane, do zbioréw zostaje uzyta maszyna. Tylko grona, ktdre sa
w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu przetwarzania. Przy tych
winach pracujemy wytacznie z wychodowanymi drozdzami.

Witasciwosci sensoryczne: W nosie delikatne ziotowe aromaty potaczone

z swiezymi zéttymi owocami. Wino wytrawne, intensywne i owocowe. Na

podniebieniu mineralnose, pikantnosc z bardzo dobrze zbalansowang kwasowoscia.

Delikatne odejscie smakowe.

Dohor potraw: dealne wino zaréwno do kuchni domowej jak i wykwintnej. Wino na
kazdg okazje.

Temperatura podawania: 10-12°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,5% vol, 7,5 g/L, 6,1 g/l

20
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Rauenthaler Steinmacher
Rieslingn QbA pdtstodkie

9 9 9 9 Pétstodki
oo
© 100% Riesling
C/B Bogaty aromat owocowy, orzezwiajgca kwasowos¢
%I(I Potrawy stodkie, ostre i stone

1. Szczep: 100% Riesling
2. Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmacher
3. Wydajnos¢ z hektara: 85 hl/ha
4. Winifikacja: Przy nie optymalnie dojrzatych gronach winnice zostajg recznie
przeselekcjonowane, do zbioréw zostaje uzyta maszyna. Tylko grona, ktdre sa
w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu przetwarzania. Przy tych
winach pracujemy wytacznie z wychodowanymi drozdzami.
5. Wtasciwosci sensoryczne: W nosie bogaty bukiet aromatéw owocowych. Na P
podniebieniu zywa, Swieza kwasowos¢ wyréwnana poprzez zawarty cukier F "IA ] U w S @ T
resztkowy. Delikatne odejécie smakowe. o AGPOUER KARWERNER ST
Doboér potraw: Wino idealnie wspétgra z potrawami stodkimi ale réwniez obfitymi. J*%W
Temperatura podawania: 10-12°C RHE.INGAU
Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 10,1% vol, 6,9 g/L, 28g/L RIESLING FRUCHTIG
ERNTE 2011
~— RN
2] FeAeUvSeT




Rauenthaler Steinmacher
Riesling ObA potwytrawny

9 9 9 Pétwytrawny

odo

© 100% Riesling

C/S Delikatne aromaty owocowe i ziotowe, mineralnosc i lekka kwasowosc
IM Idealne wino na kazda okazje, harmonizuje z rybnymi potrawami

1. Szczep: 100% Riesling

2. Region uprawy: Region Rauenthaler Steinmacher

3. Wydajnos¢ z hektara: 85 hl/ha

4. Winifikacja: Przy nie optymalnie dojrzatych gronach winnice zostajg recznie
przeselekcjonowane, do zbioréw zostaje uzyta maszyna. Tylko grona, ktdre sa
w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu przetwarzania. Przy tych
winach pracujemy wytacznie z wychodowanymi drozdzami.

5. Wtasciwosci sensoryczne: Bardzo dobrze zhalansowane wino. W nosie delikatne i E
aromaty owocowe z subtelnymi ziotowymi notami. Na podniebieniu mineralnose, F ';A ’ w S ’T
lekka kwasowos¢ potaczona z dojrzatymi zéttymi owocami. Dtugie odejscie mgg‘@%mm%m*w
srmakowe. Fison 06133 /7 23 71 - wawaweingt

6. Dobdr potraw: Wina idealne na kazda okazje. Wyjatkowo dobrze harmonizuje z YUENTHALER STEINMACHE? j
potrawami rybnymi. RIESUI:ENHAL_B(-}T?CKEN |

7. Temperatura podawania: 10-12°C RHE-:-FEI (23 AU
Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 11,0% vol, 6,9 g/, 12,0 g/l -

=
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Martinsthaler Wildsau
Spatburgunder Weilsherbst BRUT

2999 b

OoééO 100% Spatburgunder

C/B Swiezy, owocowy, harmonijny

IM Idealny jako Aperitif

Szczep: 100% Pinot Noir

Region uprawy: Jako Wildsau nazywany jest w Martinsthal region na ktérym
czesto przebywaty dziki, i dlatego tez taka przyjeta sie z biegiem lat nazwa.

Dzieki ustawieniu potudniowo-zachodniemu do péZznego wieczoru wystepuije tutaj
storice. Lasy chronig od zimnych pétnocnych wiatréw, dzieki czemu winogrona
dojrzewaja i rozwijaja sie tutaj niezmiernie dobrze. Dzieki stromym zbocza, ciezkiej
glebie lessowo-gliniastej, osadom zwirowym, sasiedztwu z lasem mozna uzyskac
bardzo dobre zbiory. Nawet w suchych i mato wydajnych latach region ten sprzyja
uprawie i daje mozliwos¢ uzyskania win, ktére nie traca na swojej sile i aromacie
owocowym. Rieslingi dobrych rocznikéw emitujg zapach zéttych owocéw, morelii
maracuji.

Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostaja oberwane, a niedojrzate

winogrona ohciete. Aby méc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do

idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.
FeAsUwS+T

Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu )
YATBURGUNIDER WEISSHERBST B

przetwarzania. Moszcz nie lezakuje, grona zostajg delikatnie wycigniete. Jest to

wino musujace dojrzewajgce w tankach.

Witasciwosci sensoryczne: To wino musujgce prezentuije sie wyjatkowo swiezo,
soczyscie z wyraznym aromatem jagéd. W smaku jest bardzo wywazone, zywe i
owocowe.

Dohér potraw: Idealny jako Aperitif.

Temperatura podawania: 8-9°C

23 FeAeUvSeT



9 9 9 Extra Brut

/
foefe N
® 1100% Riesling
(/B Delikatne aromaty cytruséw, Swiezos¢, owocowosc, subtelne Parlage
w Idealny jako Aperitif

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Als ,Wild’s Aue” bezeichneten die Martinsthaler jenes
Gemarkungssttick, wo haufig das Wild aus dem Wald trat. Uber die Jahre entstand
daraus die Lagenbezeichnung Wildsau. Nach Stidwesten ausgerichtet, hat die
Lage bis zum sp&ten Abend Sonne. Der Wald schiitzt vor kalten Nordwinden, so
dass die Trauben hier hervorragend gedeihen und reifen kdnnen. Sie erstreckt

sich vom Martinsthaler Berg bis in den ebenen Bereich zum Rddchen. In den
Steilhangen finden sich Phyllitboden mit L&Rbeimengungen, gegen den Waldrand

mit Kiesbeimengungen. Hier ernten wir beste Qualitaten. Rieslingweine aus guten

Jahrgéangen duften nach gelben Friichten wie Pfirsich und Maracuja und zeigen die
geschmackliche Vielfalt grofZer Weine.
Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate

winogrona obciete. Aby mdc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do

idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna. FeAs UnSsT
. o - .

Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu RIESLING

przetwarzania. Moszcz nie lezakuje, grona zostajg delikatnie wycisniete. Produkcja 4l

tradycyjna metoda szampaniska (S miesiecy dojrzewania w butelce).

Wtasciwosci sensoryczne: Wino musujgce zachwyca swiezoscig i owocowoscig
typowa dla Rieslinga potaczong z delikatnym cukrem resztkowym. Subtelne
Parlage.

Dohér potraw: Idealny jako Aperitif.

Temperatura podawania: 8-5°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 12,5% vol, 5,8 g/L, 3.0 g/l

24
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® 1100% Riesling
(/B Swiezos¢, owocowose, delikatny cukier resztkowy, subtelne Parlage
w Idealny jako Aperitif

Szczep: 100% Riesling

Region uprawy: Jako Wildsau nazywany jest w Martinsthal region na ktérym
czesto przebywaty dziki, i dlatego tez taka przyjeta sie z biegiem lat nazwa.

Dzieki ustawieniu potudniowo-zachodniemu do péZznego wieczoru wystepuije tutaj
storice. Lasy chronig od zimnych pétnocnych wiatréw, dzieki czemu winogrona
dojrzewaja i rozwijaja sie tutaj niezmiernie dobrze. Dzieki stromym zbocza, ciezkiej
glebie lessowo-gliniastej, osadom zwirowym, sasiedztwu z lasem mozna uzyskac
bardzo dobre zbiory. Nawet w suchych i mato wydajnych latach region ten sprzyja
uprawie i daje mozliwos¢ uzyskania win, ktére nie traca na swojej sile i aromacie
owocowym. Rieslingi dobrych rocznikéw emitujg zapach zéttych owocéw, moreli i
maracuii.

Wydajnos¢ z hektara: 65-70 hl/ha

Winifikacja: Wstepna selekcja reczna, liscie zostajg oberwane, a niedojrzate
winogrona obciete. Aby mdc w odpowiednim czasie zareagowac i odczekac do
idealnego stadium dojrzewania winogron, uzyta zostaje do zbioréw maszyna.
Tylko grona, ktére sa w 100% zdrowe i dojrzate trafiajg do dalszego procesu
przetwarzania. Moszcz nie lezakuje, grona zostajg delikatnie wycisniete. Produkcja
tradycyjna metoda szampaniska (S miesiecy dojrzewania w butelce).
Wtasciwosci sensoryczne: Wino musujgce zachwyca swiezoscig i owocowoscig
typowa dla Rieslinga potaczong z delikatnym cukrem resztkowym. Subtelne
Parlage.

Dohér potraw: Idealny jako Aperitif.

Temperatura podawania: 8-5°C

Zawartosc alkoholu / kwasowosc /cukier resztkowy: 12,5% vol, 5,8 g/, 9.3 g/l
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Weingut Karl-Werner FAUST

Inh. Frank Faust

Schiersteiner Strafze 25
65344 Eltville-Martinsthal

Telefon: +49 (6123) 72371
Telefax: +49 (6123) 73492

weingut-faust@t-online.de
USt.-ID-Nr.: DE 152400836

Godziny otwarcia winnicy:
od poniedziatku do pigtku: od 14:00 do 15:00
sobota: od 11:00 do 17:00

Poza godzinami otwarcia prosimy o kontakt telefoniczny.

www.winnica-faust.pl

www.facebook.com/weingutfaust design by www.piotrkwasnypl
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